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PHA® Varietals

PHAZ® Varietals in Propylenglycol (PG)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Die PHA® Varietals werden mittels spezifischer Extraktions- und Destillationsmethoden aus Hopfen hergestelit.
Dabei liegt das origindre Hopfenol in einer Propylenglykol-Lésung vor. Propylenglykol ist ein anerkannter
Zusatzstoff gemaf der EU Richtlinie 2006/52/EC. Die PHA® Produkte werden weltweit ausschliefilich von
BarthHaas vertrieben.
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Abbildung 1: PHA® Varietals
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PRODUKTEIGENSCHAFTEN

PHA® Varietals sind zu 100% in Bier (und anderen Getranken) 16slich. Die PHA® Produkte stellen generell eine
Alternative fiir die Aromahopfengabe dar und sind unabhdngig von anderen Produkten oder Prozessen. Unsere
PHA® Varietals verleihen ihrem Bier ein dezentes ,late hop aroma" (spdte Hopfengabe) der jeweiligen Sorte. Bei
Bier/alkoholfreien Getranken vorhandene angenehme Geschmacksattribute werden verstdarkt und Fehlgeschmadcker
konnen tiberdeckt werden. Folgende PHA® Varietals sind verfligbar:

PHAZ® Varietal Produkte:

Tschechische
Aromalandsorte,
benannt nach der
Gegend um Saaz.
Mildes, hopfiges
Aroma.

Traditionsreiche
Aromasorte, gilt
als Nachfolger von
Hallertauer
Mittelfriih

East Kent Golding

Angenehm sanft
duftend. Gilt als
typisch Englische
Aromasorte

Cascade

US-Sorte, sehr

ausgepragtes
Aroma mittlerer
Intensitdt

Styrian Golding

Wird tiberwiegend
in Slowenien
angebaut aber
auch in der
Steiermark
(Osterreich).
Charakteristisches
Aroma.

Kundenspezifische Produkte: Kundenspezifische PHA® Varietals anderer Hopfensorten sind auf Anfrage moglich

QUALITATSSICHERUNG UND LEBENSMITTELSICHERHEIT

BarthHaas betreibt ein auf ISO 9001 basierendes Qualititsmanagementsystem sowie Managementprogramme fiir
Lebensmittelsicherheit gemdf! international anerkannter HACCP-Richtlinien. Weitere Informationen zu unseren
Systemen und Programmen finden Sie auf unserer Website (www.barthhaas.com).
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PRODUKTSPEZIFIKATIONEN

Beschreibung: Wassrige Losung, kann leicht triib erscheinen

Spezifische Dichte (20 °C): 1,033 - 1,036

Entziindungspunkt: >90 °C

PRODUKTANWENDUNG

PHA® Produkte sind zu 100% in Bier 16slich und eignen sich fiir eine Zugabe zu filtrierten Bieren. Die
entsprechende Menge an Produkt kann dem Bierstrom direkt wdhrend des Umpumpens in den Drucktank oder
einen anderen geeigneten Behdlter beidosiert werden. Die durchschnittliche Dosage fiir PHA® liegt bei 10 ml/hl,
reicht aber von 5 bis 40 ml/hl je nach gewiinschter Aromaintensitdt. Wir empfehlen, Versuche im Kleinmafistab
durchzufiihren, um die optimale Dosagemenge zu bestimmen. Diese Versuche kénnen mit 250- bis 500-ml-Flaschen
durchgefiihrt werden.

Im Grofimafistab werden PHA® Produkte dem fertigen Bier nach der Garung zugesetzt, um eine 100%ige Ausbeute
zu erhalten. PHA® Produkte sind lichtstabil; daher koénnen gerade Biere, die ausschliefilich mit
Downstreamprodukten wie Tetrahop Gold® und Redihop® gebittert werden, durch deren Zugabe ein Hopfenaroma
erhalten. Die PHA® Produkte konnen dem Bier ohne vorherige Verdiinnung zugegeben werden; entweder vor der
letzten Filtration oder danach, vorzugsweise beim Umpumpen mittels dosierter Injektion in einen verwirbelten
Bierstrom. Sie verursachen selbst bei filtriertem Bier keinerlei Triibung und haben keinerlei Wirkung auf die
Schaumstabilitit. Wenn moglich sollte die Dosagepumpe so eingestellt werden, dass die Dosage des PHA® Produkts
wahrend ca. 95 % der Gesamtzeit des Umpumpens geschieht.

VERSUCHSDURCHFUHRUNG

Fiir erste Versuche empfehlen wir eine Dosage direkt in ein Glas. Die Versuchsbiere sollten kein zu ausgepragtes
Hopfenaroma haben. Die ersten Dosagemengen sollten bei etwa 100 ppm PHA® liegen. PHA® kann mittels einer
Mikropipette in einer Dosagemenge von 0,1 ul/ml Flaschenvolumen beidosiert werden, d. h. in eine 330-ml-Flasche
sollten 33 pl dosiert werden, was einer Dosagemenge von 10 ml/hl entspricht. Kiihlen Sie das Bier auf normale
Trinktemperatur ab. Dann o6ffnen Sie die Bierflasche und dosieren die entsprechende Menge PHA® in den
Flaschenhals an die Glaswand oder unterhalb der Fliissigkeitsoberfliche und verschlieflen sie wieder. Drehen Sie die
Flasche einige Male, damit sich alles gut vermischt und kiihlen Sie sie fiir mindestens 2 weitere Stunden, bevor Sie
sie 6ffnen und das Bier verkosten.
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BESONDERE EIGENSCHAFTEN DER PHA® PRODUKTE

Lichtstabil

e Alle PHA® Produkte sind frei von Hopfenbittersiuren und konnen daher fiir jede Verpackungsart
verwendet werden.

100% l6slich

e Die Ausbeute der PHA® Produkte ist 100%, da sie sich komplett in gebrauten Getrdanken lésen.
Einfache Anwendung

e Die PHA® Produkte sind standardisiert und konnen direkt in das fertige Bier dosiert werden.
Nattirlich

e PHA® Produkte werden zu 100% mittels physikalischer Methoden aus Hopfen hergestellt.
Produktentwicklung

e Die PHA® Produkte geben die Mdglichkeit, bestehende Produkte einfach zu differenzieren bzw. neue zu
kreieren.

VERPACKUNG

Die Verpackungsgrofie der PHA® Produkte sind 1- und 5-L-Aluminiumflaschen. Grdfiere Verpackungseinheiten
konnen bei Bedarf angeboten werden.

LAGERUNG UND HALTBARKEIT

Die PHA® Produkte sind in ungeoffneten Verpackungseinheiten mindestens 24 Monate haltbar. Zu lagern bei
0 - 20 °C in Edelstahl-, Glas-, Aluminium- oder lackierten Blechbehdltern.

KENNZEICHNUNG

Der genaue Kennzeichnungsbegriff laut 1334/2008 lautet ,natiirliches Hopfenaroma“. Spezifischere Namen sind
jedoch zuldssig, wir gehen davon aus, dass ,, Hopfenextrakt” zuldssig ist - wir haben die ausdriickliche Genehmigung
fiir ,extrait d'houblon” fiir ein PHA von der franzgsischen Behorde.

SICHERHEIT

Die Sicherheitsinformationen entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Sicherheitsdatenblatt (SDS), das auf
unserer Website heruntergeladen werden kann.

TECHNISCHE BERATUNG

Gerne stehen wir Thnen mit Rat und Tat zur Seite, wie PHA® Produkte in der Bier-/Getrankeproduktion optimal
einzusetzen sind.

E-Mail: Brewingsolutions@barthhaas.de
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